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LUNS - MARTES MERCORES XOVES VENRES
FABAS CON VERDURAS ENSALADA MIXTA CREMA DE XUDIA £ CENORIA LENTELLAS CON VERDURAS
NONEECTIVO PESCADA A ROMANA CON PATACAS PASTA A BOLONESA ALBONDEGAS DE POLO CON ARROZ ABADEIXO AO FORNO E GUARNICION
COCIDAS COCIDO DE MENESTRA
FROITA
" FROITA I0GUR FROITA

@ GARAVANZOS CON PATACA, G @ a

SOPADE FIDECS CON CENORIAE CENORIA, XUDIA E CHICHAROS CREMA DE CABAZA E CABACINA ENSALADILLA RUSA UCEUALIHAUT
RAXO DE PORCO AO AJILLO CON GUISO DE MELOSO DE PORCO CON
PALOMETA AQ FORNO CON TOMATE MUSLITOS DE POLO AO FORNO CON
TR D e AS CON £ GUARNICIGN DE PATACA COCIDA ESPIRAIS COCIDAS ARROZ COCIDO CHICHAROS E PATACA
FROITA FROITA FROITA I0GUR FROITA
XUDIAS CON PATACAS COCIDAS GARAVANZOS CON PEMENTO, OLIVAS SOPADE FIDEOS LENTELLAS CON VERDURAS A e A M'Lj
E0VO COCIDO ABADEIXO AO FORNO CON
ARROZ CON POLO E VERDURAS 3 X0 A FOoR COSTILLA AO FORNO CON ARROZ O e L NS
LASANA DE POLO E TENREIRA CEBOLA E GUARNICION DE PATACAS
FROITA 0GUR FROITA
FROITA e
@ @ GARAVANZOS CON PATACA, @ ) @
ENSALADA MIXTA CREMA DE CABAZA CENORIA, XUDIA E CHICHAROS PATACAS A RIOJANA
TORTILLA DE PATACAS ALBONDEGAS DE POLO CON ARROZ PESCADA A RS@éﬁﬁ sCON PATACAS LOMBO DE PORCO CON ARROZ
FROITA FROITA IOGUR
FROITA

NUmero de Colegiada: GA0009
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