Via Isaac Peral, 9, 15890 Santiago de Compostela, A Corufia | www.airascatering.com

Version 3




awras; -
caterin

—INDICE (el

= |ntroduccidon

= Menu exemplo

= Presusposto

II Unha sociedade

con bos habitos alimentares
@ unha sociedade
mais prospera e con maior benestar ,,

PRESUPOSTO version 3 Ceip Pio XlI




INTRODUCCION

Transmitida na pasada semana por parte do respresentante da ANPA do Colexio Publico Pio XII, D. Diego Aragunde, a necesidade de volver a cotizar a oferta que foi
proposta no seu dia, pasamos a elaborar a nova version da nosa oferta comercial para os seguintes de servizos:

Frecuencia de Servizo: Curso escolar 2022-23
NuUmero de comensais diarios: +- 300
Descricion do servizo:

1. Elaboracion dos mentus escolares, previa conciliacion coa direccion da ANPA dos criterios para o seu disefio, e posta a disposcion dos comensais
mediante transporte en modalidade lifia quente con entrega diaria en temperatura superior aos 652., en placas gastronorm 1/1 e contentores isotérmicos de

polipropileno expandido.

2. Aplicacién do sistema de control APPCC a todos os procesos que conleva este servizo incluido o control de mostras mediante informe de laboratorio
externo, co fin de avaliar a inocuidade, conservacion e vida util das nosas elaboracions.

Punto de Entrega: O propio centro.
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COMEDORES ESCOLARES

Menii Basal Verdn

MARTES 1 MERCORES 2 XOVES 3 VENRES 4
1° ENSALADA DE TOMATE 1° SALPICON DE PEIXE 1° SALMOREJO CE 17/18 1° ENSALADA DE REMOLA

)

2° POLO AO FORNO CON 2° TORTILLA DE ESPINA 2° ENSALADA DE GARAVA 2° GUISO DE TENREIRA

) FROITA DE TEMPADA s FROITA DE TEMPADA ) IOGUR NATURAL AZUC S FROITA DE TEMPADA

LUNS 7 MARTES 8 MERCORES 9 XOVES 10 VENRES 11
1° ENSALADA DE TOMATE 1° ENSALADA DE PASTA 1° OVOS RECHEOS DE BO 1° EMPANADILLAS DE PA

O

1° TOSTAS DE TOMATE,A

2° BACALLAO CON ARROZ 2° FILETEDEPOLOAG 2° PEIXE AO FORNO CE 2° ENSALADA DE FABAS 2° LENTELLAS CON XAMO

s FROITA DE TEMPADA S IOGUR NATURAL AZUC s FROITA DE TEMPADA S FROITA DE TEMPADA S FROITA DE TEMPADA

G PATACA COCIDA CON [e] GORNICION VERDURAS

LUNS 14 MARTES 15 MERCORES 16 XOVES 17 VENRES 18
1° ENSALADA DE REMOLA 1° ENSALADA DE TOMATE 1°  PISTO DE VERDURAS 1° PUREDE CABAZAEC 1° CREMADE ALLOS POR

I

2° BACALLAU AO FORNO 2° PAVO AO FORNO CE1 2° SALMON CON ARROZ C 2°  LASANA DE CARNE PI © O 2° CARNE DE TENREIRA

S FROITA DE TEMPADA S FROITA DE TEMPADA S FROITA DE TEMPADA S IOGUR NATURAL AZUC ho ke s FROITA DE TEMPADA

G PATACA COCIDA AMAR [c] MACARRONS CON VERD G  TOMATE AO FORNO CE

LUNS 21 MARTES 22 MERCORES 23 XOVES 24 VENRES 25
1° CREMA DE VERDURAS 1° MELON CON XAMON CE 1° ENSALADA DE TOMATE 1° ENSALADA CLASICAC 1° PISTO DE VERDURAS

2°  PEIXE A PRANCHA CE 2°  FIDEUA DE POLO CON 2° PESCADA AO FORNO C 2° ARROZ CON LURAS CE 2° TENREIRA ASADA CE

S FROITA DE TEMPADA

S IOGUR NATURAL AZUC

© ow I

s FROITA DE TEMPADA S FROITA DE TEMPADA

s FROITA DE TEMPADA

G PATACA COCIDA CE 1 G PATACAS CON CHICHA e} PASTA E CENOURA-GO

LUNS 28 MARTES 29 MERCORES 30 XOVES 31
1° ENSALADARUSACE1l 1° SALPICON DE PEIXE 1° SALMOREJO CE17/18 © O

1° ENSALADA DE TOMATE

2° PEIXE AO FORNO CON 2°  ENSALADA DE GARAVA @ Owr

2° POLO AO FORNO CON 2° TORTILLA DE ESPINA

S FROITA DE TEMPADA @z S FROITA DE TEMPADA S FROITA DE TEMPADA S IOGUR NATURAL AZUC O
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DESGLOSE DE PREZOS

Para calculo do prezo que se presenta neste documento de oferta, tiveronse en conta os seguintes aspectos:

Numero de comensais aos que se destina o servizo. Para isto tomouse como base do cdlculo a informaciéon que nos foi fornecida pola entidade contratante
Necesidades técnicas e recursos humanos a investir no proxecto

Distancias dos pontos de destino de prestacion do servizo

Cualidades das materias primas a utilizar.

Non perdidas

uhwn e

Os servizos que foron expostos ao comezo de este documento enténdese como servizo diario, (dias lectivos), cunha duracidén minima de un curso escolar, (Setembro-
Xufio). Cada prezo desglosado é por men( realmente servido e indicamos a cantidade menu/dia. As tarifas son as que seguen:

TIPO DE SERVIZO PREZO MENU DIA PREZO MENU DIA con IVE

Elaboracion en lifia quente e entrega mediante catering transportado Sen servizo de 3’72({ 4’09€
educadoras/es de comedor

En Santiago de Compostela a 13 de xuio de 2022.



